Sarah Harrison

My Sweet Bakery

Sperrfrist bis 10. Oktober 2022
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Bunte Torten, Tartes & Cakepops, liebevoll R
gebacken und dekoriert von Top-Influencerin
Meine schonsten Kuchen
Sarah Harrlson und Torten fiir jeden Anlass

Sarah Harrison hat nicht nur die TV-Sendung ,Das gro3e
Promibacken“ gewonnen und gezeigt mit wie viel
Leidenschaft und Perfektion sie leckere Rezepte kreiert
und umsetzt. Als Familienmensch ist ihr vor allem eines
wichtig: lhre Liebsten mit den personlich gestalteten
und siGBen Kreationen zu verwohnen. RegelmaBig
zaubert sie zuhause neue kleine und groBe Leckereien flr
ihre Familie und Freunde. Uber 60 Kuchen, Torten,
Tartes, Cakepops und Co. fur besondere Anlasse, den

Familiensonntag oder als stBer Snack zwischendurch hat Sarah Harrison

sie fur dieses Buch zusammengestellt. Dabei setzt sie auf My Sweet Bakery
moderne und junge Rezepte, liebevolle Dekoration und 192 Seiten

eine groBe Auswahl - von der schicken Motivtorte Uber 24,99 € (DE) | 25,70 € (AT)

eine leichte Sommer-Tarte bis zum gesunden ISBN 978-3-96584-158-1

Bananenbrot ist fir jeden Geschmack etwas dabei.
Zusatzlich verrat Sarah ihre besten Tipps fur die richtigen
Zutaten, die wichtigsten Handgriffe, gelingsichere
Rezepte und easy Dekorationen, die begeistern.

@§ Stephan StrauB — stephan.strauss@edel.com
Edel Verlagsgruppe GmbH — KaiserstraBe 14b — 80801 MlUnchen — ZS, ein Verlag der Edel Verlagsgruppe



DIE AUTORIN DER VERLAG

Sarah Harrison /S Verlag

Der ZS Verlag gehort in den Bereichen Essen,
Trinken, Fitness und Gesundheit zu den
fUhrenden Verlagen Deutschlands. Am Puls der
Zeit, mit groBter Kompetenz verlegen wir
Inhalte, die wichtig fir das Leben unserer Leser
sind. Unsere Autoren? Menschen, die zu ihrem
Thema wirklich etwas zu sagen und zu
schreiben haben. Erzahlerisch,
appetitmachend, haptische Erlebnisse sollen
unsere Produkte sein. Seit der Verlagsgrindung
1984 kann der Verlag auf eine lange Reihe von
Bestsellern und Titeln zurlickblicken, die
wegweisend  fur die Branche  waren.
Meilensteine waren dabei das legendare und
bestverkaufte Buch ,Kochen — die neue groB3e
Schule® mit dem roten Loffel und die
LErfindung® der TV-Kochbicher. Tradition,
Innovation, Inspiration und Kreativitdt sind
auch nach drei8ig Jahren die Triebfedern fir
uns, hochwertige, schone Produkte zu kreieren,
die unsere Leser inspirieren, motivieren und
informieren. Der ZS Verlag gehort zur Edel
Foto: Tsvetelina Kehayova Verlagsgruppe in Hamburg.

Sarah Harrison ist Unternehmerin und

TV-Personlichkeit und gehort zu den Top- Inhaltliche Rel B
Influencern Deutschlands. Authentisch und »inhaltiiche <elevanz, grobe

ehrlich lasst sie ihre Community an ihrem Leben Autoren und Liebe zum Deta"’
teilhaben. Sie steht fiir einen gesunden Lifestyle, das zeichnet ZS-Bicher aus.«
Fitness und ein harmonisches und aufregendes
Familienleben. Im Frihjahr 2022 konnten ihre
Uber 3 Millionen Follower live miterleben, wie
Sarah in der TV-Sendung ,Das groB3e
Promibacken® nicht nur ihre Leidenschaft fur das
Backen entdeckt, sondern mit viel Flei3 auch den
Sieg errungen hat.

JUrgen Brandt,
Geschaftsleitung Edel Verlagsgruppe
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